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TEHNOLOGIA BAUTURILOR fICROBIOLOGbIEtALI:‘EdNTfARA
microorganisme: bacterii, drojdii, fungi
NBALUDIOILIELE S AILGRICILIED v'surse biotehnologice si alimentare 8 ENZIMOLOGFE :
v Vin v procese de transformare enzimatica
v B ¥'procese metaholice v’ conversii metabolice
ere v'organiziri moleculare celulare P . S .
v’ Alcool etilic utilizarea in industria alimentara

v Rachiuri naturale
v’ Sucuri naturale
v Otet

CHIMIE PRODUSELOR VEGETALE
y « it veoetal
CONSERVAREA SI CONDITIONAREA ALIMENTARA SI L esete
PRODUSELOR ALIMENTARE

TEHNOLOGII DE PRELUCRARE A =

e amidon, dextrine, glucoza, izosirop

> Modalititi de conditionare e proteine vegetale

v Tehnici de conservare

TEHNOLOGII
BIOCHIMICE

e produse conservate din fructe si legume

TEHNOLOGII DE PRELUCRARE A
PRODUSELOR ANIMALIERE
v’ prelucrarea cirnii

T
v produse lactate N
v’ prelucrarea pegtelui

CONTROLUL CALITATII
PRODUSELOR ALIMENTARE
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ADITIVI SLAUXILIARI PENTRU
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é Oportunitéti de angajare x &EQEST@ F BIOCHIMIE
\D E132 v/ aminoacizi, proteine, enzime
. . o o1 % | v’ zahaturi, lipide, vitamine etc.
»Industria alimentara (panificatie, produse lactate, \ - v transformari biochimice
prelucrarea carnii, bauturi alcoolice si nealcoolice) si ~—-
de prelucrare a produselor naturale INGINERIA PROCESELOR Q
>Laboratoare de analiza si control de calitate, analize ALIMENTARE §I
de productie; Lo UTILAJE SP.ECIFFCE
’ ) optimizarea proceselor industriale
» Laboratoare de cercetare si dezvoltare; v alegerea si proiectarea echipamentelor

> Proiectare tehnologica si de echipamente. /sl utilajelor specifice

Istoria umanitdtii a fost de la inceputuri §i pand astdzi, istoria luptei pentru existentd, pentru asiqurarea hranei zilnice



